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O

- Taufe - Standesamtliche Hochzeit
- Einschulung - Kirchliche Trauung

- Kommunion/Firmung - Silberne - Goldene - Diamantene Hochzeit
- Konfirmation - Geburtstage aller Art

- Silberne und Goldene Konfirmation - Arbeitsjubildum

- Klassentreffen/Jahrgangstreffen - Rentenanfang

- Studientreffen - Stammtisch

- Trauerfeier - Geschdaftsessen

- Kennenlerntage - Firmeneroffnung

- Valentinstag - Firmenjubildum

- Verlobung - Weihnachtsfeiern aller Art

Unsere Lieferanten

Brauerei Gold Ochsen
Manufaktur Jorg Geiger GmbH
Mineralbrunnen Teinach GmbH

J.J. Darboven

Getrdnke Maier

Metzgerei HeufSler

Schafhof Smietana

Einfach Wild

Forellenzucht am Kocherusprung

Kunstmtihle Benz e K.

O

O



O

Farne il Frndin

einmal anders

WIE WAR'S MIT EINEM GEBURTSTAGSFRUHSTUCK?

16,50 p. Person (ab 10 Personen, nur mit Anmeldung)
Verwohnen Sie sich und Ihre Gdaste von 9.00 Uhr bis 14.00 Uhr

Wir bieten:
- eine Auswahl an frisch gebackenem Brot und Brotchen
- hausgemachte Marmeladen
- Wurst-, Schinken - und Kdseauswahl

- verschiedene Eierspeisen

- grofse Musliauswahl und verschiedene Flocken/Korner
- frische Frtichte, Joghurt, Obstsalat, Gemtiseauswahl
- Auswahl an Sdften
- Kaffee/Tee, so viel Sie méchten (bis 13 Uhr)
- ein Begrtifsungs-PriSecco

kann auch mit warmen Speisen erweitert werden

Preisangaben in Euro inkl. MwSt




Freiern:1nd] Frewnden-

einMmal ander

FRUHSTUCK - SCHWABISCH GUT

32,50 p. Person (ab 15 Personen, nur mit Anmeldung)
Verwohnen Sie sich und Ihre Gdste ab 9.00 Uhr

Wir bieten:
- eine Auswahl an frisch gebackenem Brot und Brotchen
- hausgemachte Marmeladen
- Wurst-, Schinken - und Kdseauswahl

- verschiedene Eierspeisen

- grofse Mtisliauswahl und verschiedene Flocken/Kérner
- frische Friichte, Joghurt, Obstsalat, Gemtiseauswahl
- Auswahl an Sdften
- Kaffee/Tee, so viel Sie mdchten (bis 13 Uhr)
- ein Begrtifsungs-PriSecco

zusdtzlich:
- hausgemachte Maultaschen geréstet mit El
- schwabische Kartoffelsuppe mit Speck
- verschiedene Raucherfische

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



EMPFANG - IMBISS - TRAUERFEIER

GrofSe Kanne Kaffee 18,00
Kdnnchen Kaffee 550

Kuchen bestellen wir Ihnen gerne.

Hier gelten dann die Tagespreise.

Sie mochten Ihren eigenen Kuchen mitbringen?
Dann berechnen wir

2,00 pro Person als Gedeckpreis.

1/2 Belegte Brétchen mit: 1,60

- verschiedenen Wurstsorten je

- verschiedene Fleisch- und 1,90
Schinkensorten je

- verschiedene Kdsesorten je 1,80
- verschiedene Fischsorten je 2,80
Butterbrezel 2,20
Fingerfood-Auswahl p.P 6,80

- Pizzamulffins, Quiche Lorraine
- Blatterteigrollchen mit
verschiedenen Frischkdsevariationen

(gesamt 5 Stiick pro Person)

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

APERITIF

Sekt Hausmarke o,70]
o,70l

Sekt mit Orangensaft o,70]

Sekt mit Aperol o701

Aperol Spritz 0,25/

Orangensaft o701

4,80
24,50

4,90
780

1,50

Aus DEM HAUSE MANUFAKTUR JORG GEIGER

IN SCHLATT
Gin - Secco 0,251
alkoholfreier PriSecco 0,751
Lsaisonal”

950

24,50




WEISSWEINE
Wirttemberger

Heilbronner Grauer Burgunder
Genossenschaftskellerei
Heilbronn-Erlenbach-Weinsberg eG

Michelbacher Margerete
Blanc de Noir Trollinger, Qualitdstwein
Weinhof Dieroff, Ohringen

Badener

Auggener Schif

Elegant & Fruchtig, Qualitdtswein

Winzerkeller Auggener Schdf eG

Cuvée aus Sauvignon Blanc & WeifSer Burgunder

Auggener Schif

Chardonnay, Kabinett
Winzerkeller Auggener Schdf eG
Auggener Schdf

Sauvignon Blanc, Qualitatswein
Winzerkeller Auggener Schdf eG

ROSEWEIN

Wiirttemberger
Michelbach a.W Margarete

Pinot Noir Rosé, dt. Qualitdtswein
Weinhof Dieroff, Ohringen

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

15,20

18,50

15,50

17,90

18,90

1750




ROTWEINE

Schnaiter Wartbtihl
Trollinger mit Lemberger, ObA
Remstalkellerei eG

Brackenheimer Zweifelberg
Lemberger, Kabinett
Weingdrtner Stromberg Zabergdu eG

Michelbach a.W. Margarete
Dornfelder, dt. Qualitdtswein
Weinhoff Dieroff, Ohringen

Heuholzer Dachsteiger
Merlot Auslese, im Barrique gereift
Weinhof Dieroff, Ohringen

Auggener Schaf

Elegeant & Fruchtig, Qualitdtswein
Winzerkellerei Auggener Schaf eG
Cuvée aus Spatburgunder und Regent

Auggener Schaf

Spdtburgunder Rotwein, Qualitatswein
Winzerkeller Augener Schdf eG

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

16,50

1750

19,50

28,00

75,50

18,20




ier

21. Marz - 20. April

Element: Feuer
Eigenschaft: Willenskraft, strebsam, launisch, ungeduldig
Stein: Rubin, roter Jaspis
In der Kiiche: lieben es scharf, nicht nur in der Ktiche

Scharfe Tomatensuppe mit Melonenspiefs
Lachsforellenfilet, von der Fischzucht in Oberkochen,
im Safransud

kkk

Perlnuhnbrtistchen an Chillisofse mit Wildreis und Karotten-Birnen-Gemtise

kK%

Leichte Erdbeercreme mit Pfefferminzsahne

als 3-Gang-Menti (ohne Fischgang) - 32,50 p. Person
als 4-Gang-Ment - 44,50 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



21. April - 20. Mai

Element: Erde
Eigenschaften: selbstbewusst, vital, ordnungsliebend, nachtragend, launisch
Stein: Achat, Rosenquarz
In der Kiiche: liebt gute Hausmannskost -
kocht der Nase nach, auf die er sich verlassen kann

Frithlingssalat an Himbeerdressing
mit gerdsteten Pinienkernen

kokk

Maultdschlesuppe

KKk

Mostbraten, vom heimischen Rind,
mit Hefeknopfle und verschiedenem Gemuise

kKK

Apfelkiichle auf Vanilleschaum mit Vanilleeis

als 3-Gang-Menti (ohne Salat) - 31,50 p. Person
als 4-Gang-Menti - 36,50 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



21. Mai - 21. Juni

Element: Luft
Eigenschaften: humorvoll, gewandt, neugierig, unruhig, nachldssig
Stein: Bernstein, Goldtopas
In der Kiiche: bevorzugen es, anderen beim Kochen zuzusehen -
wenn sie kochen, dann leicht und schnell

Melonenschiffchen mit Parmaschinken
an Rucolasalat

KoKk

Spaghettinest mit gebratenen Garnelen
Saltimbocca vom Kalb
auf Ratatoullie-Gemtise mit Schupfnudeln

kK%

Basilikum-Quark-Mousse mit Erdbeersauce

als 3-Gang-Menti (ohne Spaghettinest) - 35,50 p. Person
als 4-Gang-Mentu - 45,50 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

O



22.Juni - 22. Juli

Element: Wasser
Eigenschaften: sensitiv, hduslich, leicht reizbar, herrschstichtig
Stein: Smaragd, Aventurin

In der Kiiche: servieren gern Gerichte, die sie schon mal gekocht haben,

lieben die guten, alten Kochrezepte mit Tradition

Tomate-Mozzarella-Spiefs auf kleinem Blattsalatbett
gebratener Saibling, von der Fischzucht in Oberkochen.
auf Alblinsen-Balsamicogemtise
Zwiebelbrdtle vom Schweinehals mit
Spdtzle und Gemtisegarnitur

KKK

Erdbeerragout mit Vanilleeis

als 3-Gang-Menti (ohne Saibling) - 32,90 p. Person
als 4-Gang-Menti - 42,50 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Meniis bis 25 Personen méglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



23. Juli - 23. August

Element: Feuer
Eigenschaften: selbstvertrauend, mutig, impulsiv, genussstichtig
Stein: Bergkristall, Diamant
In der Kiiche: lieben eine individuelle, unvergleichliche Note - sind Genussmenschen

Carpaccio vom hausgebeizten Lachs auf
Kartoffelpuffer

KKk

Tomatenboullion mit Parmesannockerin
feiner Rinderbraten in PortweinsofSe
mit Pfifferlinge und Brezgenknddel
Mousse von der Nougatschokolade
auf Rumsofsle mit Sauerkirschen

als 3-Gang-Menti (ohne Carpaccio) - 39,90 p. Person
als 4-Gang-Ment - 49,90 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



Stein: Tigerauge, Goldtopas
In der Kiiche: sind vorsichtige Kéche - achten sehr auf Erndahrung
Lachspralinenspiefs, mit verschiedenen Sesam,
auf Gurkensalat

*k*k

Cappuccino vom Karottenptiree

kokok

Puten-Paprika-Braten an Rahmkrduterseitlinge
mit Hefeknopfle

kokok

Birnen-Quark-Mousse auf karamellisierte Zwetschgen

als 3-Gang-Menti (ohne Lachsspiefs) - 33,90 p. Person
als 4-Gang-Ment - 44,90 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt
L _____________________________________________________________________________________________________|

O
24. August - 23. September
Element: Erde
Eigenschaften: ordnungsliebend, fleifSig, ruhig, Kritiksucht, oft materiell
O

O



O
24. September - 23. Oktober
Element: Luft
Eigenschaften: hilfsbereit, sympathisch, gleichgtiltig, Bequemlichkeitsliebe
Stein: Jade, Magensit
In der Kiiche: stehen eher selten am Herd - Uberldsst nichts dem Zufall -
O

zelebriert jedes Mahl als Erlebnis

Ktirbiscremesuppe mit einem Hauch Vanille
Saiblingsfilet von der Fischzucht Oberkochen
auf Wildreisrisotto
Kalbsrolichen auf Tomatensauce
mit Spdtzle und Gemtuiseauswahl

KKk

Birnenragout mit Zimteis

als 3-Gang-Menti (ohne Saibling) - 35,90 p. Person
als 4-Gang-Ment - 49,90 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt
L _____________________________________________________________________________________________________|

O



Stein: Carneol, Hamatit
In der Kiiche: lieben das stilvolle Essen - einfach aber lecker
Feldsalat mit Pinienkernen und Weintrauben
feine Maultasche, gefullt mit Pfifferlingen,
auf Apfelrotkohl
Schweinefilet im Speckmantel
an Pfefferrahmsofse mit Brezgenknodel
Duo von Zimt - und Krokantmousse
auf Schokoschaum

als 3-Gang-Menti (ohne feine Maultaschen) - 34,90 p. Person
als 4-Gang-Ment - 45,90 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Meniis bis 25 Personen méglich.

O
’
24. Oktober - 22. November
Element: Wasser
Eigenschaften: Forschergeist, Gemtitstiefe, Fleifs, unbeherrscht, rachstichtig
O

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



Stein: Saphir, blauer Edeltopas
In der Kiiche: fliegen beim Essen um die Welt - ihrem Geschmack sind keine Grenzen gesetzt
Wildkraftbriihe mit Flddlestrudel, gefullt mit Kalbsbrat

warme Barberie- Entenbrust an Rotkohlsalat
Rinderbraten, vom heimischen Rind,
in Gltihwein-Pfeffer-Sauce mit
Hefeknopfle und Rotkohl

kKK

Bratapfel, im Stovchen serviert, mit LebkuchensofSle

als 3-Gang-Menti (ohne Barberie-Entenbrust) - 39,90 p. Person
als 4-Gang-Ment - 49,90 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

O
23. November - 21. Dezember
Element: Feuer
Eigenschaften: offenherzig, wohltdtig, eigensinnig, ruhelos
O



22. Dezember - 20. Januar

Element: Erde
Eigenschaften: ausdauernd, willensstark, ernst, schweigsam, klug
Stein: Malachit, Moosachat
In der Kiiche: liebt ausgefallene Gerichte, edel angerichtet, aber auch schlicht und einfach dekoriert -
gut gewurzt, aber nicht zu scharf

SufSkartoffelsuppe mit Kiirbiskernen
auf der Haut gebratene Lachsforelle, von der Fischzucht Oberkochen
auf Rahmwirsing
Osso bucco milanese (gebratene Kalbshaxe)
mit Safranreis und griinem Salat
Bratapfeltiramisu und
stifses Maultdschle auf warmen Zwetschgen

als 3-Gang-Menti (ohne Lachsforelle) - 39,90 p. Person
als 4-Gang-Menti - 52,50 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

O Preisangaben in Euro inkl. MwSt O
L _____________________________________________________________________________________________________|



21. Januar - 19. Februar

Element: Luft
Eigenschaften: liebenswtirdig, zuverldssig, setzt sich uiber Grenzen hinweg
Stein: Aquamarin, Turkis
In der Kiiche: die Kliche wird zum Forschungslabor, alles nur nichts Alltdgliches -
von allem nur das Beste

Feldsalat mit Melone und gebratenem Hdahnchenspiefs

KKK

Schwarzwurzelsuppe mit Haselnussol und Petersilie
Waller aus dem Wurzelsud
an MeerrettichsofSe und Petersilienkartoffeln

kokk

Schokoladenmousse mit Birnen-Chilli-Kompott

als 3-Gang-Menti ( ohne Feldsalat) - 36,90 p. Person
als 4-Gang-Ment - 45,90 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Menlis bis 25 Personen moglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



20.Februar - 20. Marz

Element: Wasser
Eigenschaften: Einfiihlvermogen, phantasievoll, anpassungsfdhig
Stein: Opal, Amethyst
In der Kiiche: zaubern tolle Mentis aus wenigen und einfachen Zutaten -
probieren gern Neues aus

Vitello Tonnato mit hausgemachtem Tomaten-Ciabatta
Blumenkohi-Currysuppe mit
gerduchertem Forellenfilet
Rosmarin-Lammbraten, vom Ostalblamm,
Bohnen-Speck-Buindel und Kartoffelgratin
Mango-Quarkstrudel mit weifSem Schokoladentiberzug
auf Beerensofsle

als 3-Gang-Menti (ohne Vitello Tonnato) - 45,900 p. Person

als 4-Gang-Ment - 54,90 p. Person

Beachten Sie bitte, dass sich jahreszeitliche Anderungen in den Mentivorschldgen ergeben kénnen.
Meniis bis 25 Personen méglich.

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



O

O

Ak gedfinat]

59,50 p. Person

Feldsalat
an Himbeer-Essigdressing mit Walntssen

kokk

Rinderkraftbriihe mit
GriefskiofSle und Leberknopfie

-
* Kk W m

y . -—
Lach rellen—S.;ﬂfhbocca“- — -
2 N

\

BI.}T"'“'J >
L Schweinelendchen im Krdutermantel
2= und Schupfnudeln

Gemtiseauswahl

Kok k

Mango-Quarkstrudel mit weifSer Schokolade
und Himbeersdfsie

Preisangaben in Euro inkl. MwSt
L _____________________________________________________________________________________________________|

O

O



Frahling
35,90 p. Person

Feldsalat mit Pinienkernen
und Walnussdressing

kK%

Tomatenboullion mit ParmesangriefSkiofschen
Schwidbisches Duett:

Kdsespdtzle mit Barlauchpesto und
hausgemachte vegetarische Maultasche
an Ratatouillegemtise
Mascarponecreme mit
frischen (saisonalen) Beeren bzw. Obst

Herbst
28,90 p. Person

Ktirbiscremesuppe
mit einem Hauch Vanille
Maultdschle, gefullt mit Krdautersaitlingen,
an Paprikaragout
Mohnschupfnudeln an
Zwetschgenkompott

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

Sommer
29,90 p. Person

Maultdschle, gefullt mit Feta und Spinat,
gebraten,an sommerlichen Salat

kKK

Zucchini-Kohlrabi- Spaghetti
mit Kirschtomatenragout
Apfelterrine auf Beerenkompott
(saisonal)

Winter
39,90 p. Person

Rotkohlsalat mit Mangochutney

KKK

Alblinsensuppe mit Curry
Kartoffelschupfnudeln
auf Orangen- Chicorre
und Estragon Schwarzwurzeln
Lebkuchen-Schokoladen-Mousse
mit eingelegten Gewtirzorangen

O
s (O



Gbusshictes Gl

49,90 p. Person (ab 20 Personen)

verschiedene Wurstspezialitdten aus Schwaben
(Leberwurst, Schwarzwurst, Schinkenspeck)
Salatbuffet

u.a. mit Kartoffelsalat,

Speckkrautsalat,

Bohnensalat und mehr...

mit verschiedenen Dressings

kKK

Rinderkraftbriihe

mit Flddlestrudel

Kdsepdtzle

geschmelzte Maultaschen
Zwiebelbrdtle vom Schweinehals
Schupfnudeln und Hefekndpfle

kKK

Apfelkiichle mit Vanillesauce

auch moglich ohne Vorspeise -

42,00 p. Person

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

O

O



Lpsore Pty clom

39,90 p. Person (ab 20 Personen)

Salatbuffet

Karottensalat,

Gurkensalat,

Kartoffelsalat,

Gruner Salat,

Paprikastreifen, Tomatenecken,
Maultaschensalat mit Walntissen
zweierlei Salatsofse

Rinderbriihe mit

Flddlestrudel, gefullt mit Kalbsbrdt
Fleischmaultaschen Cordon Bleu

Fleischmaultaschen gerdstet mit Ei

Maultaschen, geftillt mit Ostalblamm auf Alblinsengemtise
Braumeistermaultasche, gefullt mit Bratwurstbrdt, auf Sauerkraut

Gemtuisemaultaschen - Lasagne

Kok ok

Stfse Maultaschen mit
Vanillesauce oder Beerensauce L= el 3

Preisangaben in Euro inkl. MwSt



Trfegierranss

58,90 p. Person (ab 20 Personen)

Tomaten - Mozzalrella - Spiefse

Gemuseplatte italienische Art

(Zucchini, Paprika, Mohren, Olivendl und Himbeerdressing)
Pollo tonnato (Gefltigelbrust mit Thunfischsauce)
Vorspeisenplatte mit Schinken und Salami
Salatbuffet

mit Hirtensalat (Oliven, Tomaten, Schafskdse, Paprika),
Gurkensalat mit JoghurtsofSe,

Karottensalat, Krautsalat, grtiner Salat

mit verschiedenen Dressings

verschiedene Ciabattasorten

Kk ok

Tomatensuppe mit Croutons

Kok Kk

Saltimbocca vom Kalb

Maispoulardenbrust mit Tomaten und Oliven

Gebratener Gemtisereis und
Teigtdschle, mit Frischkdse gefullt,
Ratatouillegemtise
Apfel-Tiramisu

Melonensalat mit Pinienkernen

kleines Kdsebrett

Preisangaben in Euro inkl. MwSt




Mn«lwm«/v“fww

59,50 p. Person (ab 20 Personen)

Vorspeisenplatte mit verschiedenen Schinken
(Parmaschinken, Schwarzwidlder Schinken, Nussschinken)
Vorspeisenplatte mit verschiedenen Raucherfischen
Krabbencocktail

Frischsalate mit verschiedenen Dressings

Brotkorb

Kok ok

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Speckwtirfel

Schweinefilet in Speckmantel

Lachsforellenfilet, von der Fischzucht Oberkochen in Sahnesofse
Hdhnchenroulade, gefiillt mit Frischkdse und Pesto

Spdtzle und Wildreis

Gemtusepfanne

Kok ok

geschichtetes Schokoladenmousse im Glas - \ —

hausgemachte Rote Grutze

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

O

O



R

46,90 p. Person (ab 20 Personen)

Grofses Salatbuffet
Blumenkohlrohkost, Karottensalat,
Paprika-Bohnensalat,
Tomaten-Mozzarella- Salat,

Gurkensalat, grtiner Salat,
Reis-Gefltigelsalat,
Krabben-Mandarinensalat

Lachsrolichen,

gebeizter Lachs,

Forellencreme auf Pumpernickel

in Zitronenbutter gebratenes Saiblingsfilet
Hdhnchen-Curry, indisch scharf,
Gemtuisemaultaschen - Lasagne

Safranreis

kKK

leichte Himbeercreme

Preisangaben in Euro inkl. MwSt == s

O




U jifer-ion firs -

Speziell bei uns an Weihnachten

Buchen Sie Ihre Weihnachtsfeier im November und wir gewdhren

Ihnen 5% Rabatt auf die Gesamtrechnung.

Reservieren Sie Ihre Weihnachtsfeier fiuir November oder Januar

dann gewdhren wir Ihnen ebenso 5% Rabatt.

Bitte wdhlen Sie ein gemeinsames Menti. Buffet bereiten wir ab 20 Personen zu.

WEIHNACHTSMENU 1
35,90 p. Person

Feldsalat mit Maultdschle,
gefullt mit Pilzen
an Walnussoldressing
Maultdschle, gefullt mit Brezgenknodel,
an Edelhirschragout und Preiselbeeren

kKK

Bratapfel mit Zimtsofse

WEIHNACHTSMENU 2
36,90 p. Person

StfSkartoffelsuppe mit
Sahnehaube und Ktirbiskernen
Rinderbraten, vom heimischen Rind, an
Gluhwein-Pfeffer-Sauce
an Hefeknopfle mit Blaukraut
Bratapfel mit VanillesofSe
oder
Schokoladenmousse mit
Zwetschgensdfsie

Preisangaben in Euro inkl. MwSt

O
O



WEIHNACHTSMENU 3
49,90 p. Personen

Rotkrautsalat mit Barberie-Entenbrust
Rinderbrtiihe mit Fiddlestrudel,

gefullt mit Kalbsbrdt
Hirschbraten an Portweinsauce mit
Sauerkirschen und Brezgenknédel
und Apfelrotkohl

KKk

Bratapfel mit VanillesofSe
oder
Lebkuchenmousse mit
warmen Zwetschgen

WEIHNACHTSMENU 4
59,90 p. Person

Feldsalat mit Pinienkernen
und Parmaschinken

kokk

Wildkraftbriihe mit Leberknopfle
Saiblingsfilet an RieslingsofSle
und Reistimbale
Geschmorte Gdnsebrust an Rotweinsauce
mit Rotkohl und Hefeknopfle
Bratapfel mit VanillesofSe
oder
Dessert-Duett
Weifses Schokoladenmousse
auf Cassisfruchtsofsle
Bratapfeltiramisu

%5 g
e W55 Preisangaben in Euro inkl. MwSt

O
O



U jifer-ion firs -

Speziell bei uns an Weihnachten

WEIHNACHTSBUFFET
59,90 p. Person

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Rducherlachsrolichen - gerduchertes Forellenfilet - Lachsmousse
Kalbsfleisch mit Thunfischsauce
Salatbuffet
mit verschiedenen Dressings

Kk kK

Sufskartoffelsuppe mit Kuirbiskernen
Saiblingsfilet, von der Fischzucht Oberkochen, auf Wurzelgemtise mit
RieslingsofSe und Rosamarinkartoffeln
Hirschbraten an Wacholdersauce mit
Brezgenknodel und Apfelrothkohl
Zimtmousse mit Sauerkirschen
Lebkuchentiramisu

oder wahlweise fur alle:
- Bratapfel im Stovchen serviert -
mit LebkuchensofSle und winterlichem Eis

Preisangaben in Euro inkl. MwSt




Stellmoglichkeiten

Normalbestuhlung
42-50 Personen
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Tischgruppen

54 Personen
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Tischgruppen
40 Personen
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Lange, schmale Tafel
max. 30 Personen
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kleine Tafel
14 Personen
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Bitte beachten Sie folgende Geschaftsbedingungen

1. Mindestens 7 Tage vor Ihrer Veranstaltung geben Sie uns die
verbindliche Personenzahl bekannt.
Berechnet werden dann die gemeldeten Personen.
Kinder bis 6 Jahren berechnen wir je nach Verzehr.
Kinder bis 12 Jahren gewdhren wir 50% ErmdfSigung.
Fur mitgebrachte Speisen tibernimmt das Hotel keine Verantwortung.
Bei Abendveranstaltungen erlauben wir uns nach 24.00 Uhr fur jeden
Mitarbeiter pro angefangene Stunde 35,00 extra zu berechnen.
7. Erst nach Eingang der unterschriebenen Bestdtigung ist der Auftrag
rechtskrdftig. Die Bestdtigung sollte umgehend nach Eingang
unterschrieben werden und an uns zuriickgesendet werden.
8. Bei Stornierung der Veranstaltung 3 Wochen vorher berechnen wir 15 %
Bearbeitungsgebuihr auf den Gesamt - Mentu/Buffetpreis
Danach werden Ausfallkosten in Hohe von 80% des Gesamtbetrags berechnet.
9. Eine Depositzahlung ist bis 2 Wochen vor der Veranstaltung in Hohe
von 50% zu leisten.
10. Die restliche Rechnung wird direkt nach der Veranstaltung im Hotel beglichen.
11. Gerichtstand ist Heidenheim

oV R N

Gasthof Ochsen $
Markéta MEDICAL
Kreisabfallwirischafisbetriel) BEAUTY
Heidenheim ﬂ;‘f
"w
Cafe Casablanca Q Q Deutsche Post Filiale 604
Heinrich Hebel
fotel Hirsc HEM Tanksteile O Heidenheim
portverein w
Richei®letten 1679 eV :
AN ) 4 Chnslkonlg¢ L
S * r g
HOTELIIRSCH g F 3 e
PN Silcherschule Q
Mergelstetten
ofsteige 3
89522 Heidenheim
Tel.: +49-(0)7321-9540 3
lemail: info@hotel-hirsch-heidenheim.de] y
Mergelstetten v
Zahnarzipraxis Dr.
lischer Friedhof Q Stephanie Eder b
TRIO Textilwerbung
Thomas Potzner
g
SCHWENK Zement
Heidenheim-Mergeistetten B o
g
% e Carspol Heldenhelm %
r«no Versich %g
IVH Industrieverpackung it ers_uc bty =
Heidenheim Wolfgang Rummel ?E

Preisangaben in Euro inkl. MwSt O
. _____________________________________________________________________________________________________________________________________________________|



Loger i rasin .

- Uber den Déchern von Heidenheim-Mergelstetten.

- Vogelgezwitscher aus dem Garten inklusive.

-,Ein Kunde - ein Haus - ein Team“:Im Haus der kurzen Wege sind wie nur ftir Sie da.
- Tagungstechnik inklusive modernes Disply sowie kostenloses WLAN

- Zimmer-Upgrade ftir den Seminarleiter

- Kreative und abwechslungsreiche Verpflegung

Fur Feiern jeder Art sind wir inr Wohnzimmer -
von der Familien- bis zur Weihnachtsfeier:

- Traditionell in unserem Restaurant
- Modern in unserem Kreativraum tber den Ddchern von Heidenheim-Mergelstetten

O
O



,Da wir fur unsere Gaste mehr sein mochten als ein Hotel, fUhren wir den
Hirsch wie einen grof3en Haushalt mit vielen Familienmitgliedern*

- 40 Komfortable Zimmer

- Lecker zum Fruihsttick: Selbstgemachte Marmelade und selbst gebackenes Brot.
Aufserdem wechselnde Friihstticksaktionen.

- Verschiedenste Arrangements

- Kostenfreie Parkpldtze und WLAN im ganzen Haus

O




(Checklifle

fur die Planung |Ihres Festes

Checkliste

Anlass:

Datum

Beginn:

Personenzahl: Erwachsene:

Kinder:

Menii/Buffet:

Getranke:

Ablauf:

Dekoration: Blumen:

Farbe Servietten / Tischband:

Meniikarten:

Namenskarten:

Einzelzimmer:

Doppelzimmer:

Sonstiges:
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HOTEL HIRSCH
RESTAURANT

Hotel Hirsch**S Restaurant
Buchhofsteige 3

89522 Heidenheim

Tel.: 07321/9540
www.hotel-hirsch-heidenheim.de
info@hotel-hirsch-heidenheim.de

-SUPERIOR:
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